
 
 
 
 

 

 
 WILDSPEZIALITÄTEN 

 
Gedeck 

 
 
 

3,50 
 

ZUM START Roastbeef vom heimischen Damwild 
gepickeltes Herbstgemüse  
Chili-Mayonnaise | Brioche 

 
 

21,00 
 

SUPPEN Cremesuppe von der Edelkastanie 
Gebratene Hirschtascherl | Petersilienöl 

 
Herbstliche Kürbissamtsuppe (vegan) 

knuspriges Gemüse Wan-Tan 
 
 

10,50 
 
 

9,50 
 

HAUPTSPEISEN 
 
 

Faschiertes von Reh, Hirsch & 
Wildschwein 

Speck | Linsen | Kartoffel 
 

Ragout vom Tiroler Hirschkalb 
Serviettenknödel | Apfelrotkraut 

Preiselbeeren 
 

Hirschrücken in der Panko-Nuss-Hülle 
gebacken 

Süßkartoffelpüree | Tempura-Bohnen 
Cognac-Cranberries  

 
Rosa gebratener Rehrücken 

Selleriecreme | Pofese | Waldpilze 
 
 

21,00 
 
 
 

29,00 
 
 
 

36,00 
 
 
 
 

39,00 

DESSERT Gebackener Grießknödel 
Nougat | Zwetschke | Rum 

 
Maroni-Reis 

Weichsel | Amarena | Schlagobers 

13,00 
 
 

11,00 
 
 

 


